


MENU 240 PLN/OS

Kolacja bankietowa

Zupa ze świeżego ogórka, serka topionego z siekanym koprem
i kluseczkami półfrancuskimi 
Tournedos z polędwiczki wieprzowej okraszone kurkami z
ziemniakami gratin i warzywami

DANIA GŁÓWNE

DANIA ZIMNE 

Koreczki serowe z winogronem
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Łosoś wolno gotowany z galaretka z ssangrii i wiśniami 
Cannelloni z wędzonego łososia z mascarpone i truskawką
Carpaccio z buraka z konfiturą truskawkową
Kąski z polędwicy wołowej marynowanej w soku buraczano-
malinowym z cebulką w karmelu i malinami
Sałatka nicejska
Sałatka meksykańska
Warzywa marynowane
Masło pieczywo 
Sosy zimne

UZUPEŁNIANE W FORMIE STOŁU SZWEDZKIEGO LUB W STÓŁ

NAPOJE
Kawa
Herbata
Woda niegazowana z cytryną

DANIE W NOCY
Węgierska zupa gulaszowa


