
 
MENU 240 PLN/OS

Kolacja bankietowa

Zupa rybna
Roladka z polędwiczki wieprzowej ze szparagami, sos
kurkowy, ziemniaki pieczone w ziołach

DANIA GŁÓWNE

DANIA ZIMNE 

Koreczki z szynką parmeńską mascarpone i truskawkami
Mousseline z wątróbki drobiowej, porto i orzeszków
pistacjowych 
Bruschetta z serkiem smakowym, pomidorkami i bazylią
Mus z wędzonego halibuta na pumperniklu z kawiorem
Kąski z polędwiczki wieprzowej rolowanej z musem
drobiowym i cukinią na musie figowym
Conchiglioni rigati faszerowane wołowiną na ostro
Sałatka z kurczakiem grillowanym
Sałatka grecka
Masło pieczywo 
Warzywa marynowane
Sosy zimne

UZUPEŁNIANE W FORMIE STOŁU SZWEDZKIEGO LUB W STÓŁ

NAPOJE
Kawa
Herbata
Woda niegazowana z cytryną

DANIE W NOCY
Węgierska zupa gulaszowa


